
La Spinetta

Italie

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Altitude :

Région :

Degré alcoolique :

Acidité : 

Monferrato DOC
Nebbiolo et Barbera 
Marne calcaire, sablonneux
300m d’altitude
Piémont
14%
5,3 g/L

Vinification :
Fermentation malolactique en fûts de
chêne français (30% neufs), puis 12 mois
d’élevage. 

Histoire :
La Spinetta est un domaine familial créé au XIXème siècle. La Spinetta se traduit par "Le sommet de la colline" et fait
référence à l'emplacement de la cave de la famille Rivetti à Castagnole delle Lanze. Le premier succès de la famille
remonte aux années 1970, avec le célèbre Moscato d’Asti et la parcelle Bricco Quaglia. Un vin perlant au fruité
irrésistible ! La renommée internationale du domaine s’installe solidement grâce à Giorgio Rivetti, qui est considéré
comme l’un des meilleurs vignerons Italiens. Giorgio est passionné par les cépages autochtones du Piémont et de la
Toscane. Il produit des vins de terroir, en agriculture biologique, et des flacons d’une grande capacité de garde. Ses
vins sont reconnaissables dans le monde entier par le célèbre Rhinocéros de Dürer présent sur les étiquettes. 

service :

Température de service : 16-17°C 

PIN 2018

Gnocchi au ragoût de saucisse 
Polenta concia

ACCORDS : 

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

www.la-spinetta.com

Au nez, des notes de fruits rouges, de
lavande et de réglisse.
La bouche est fraîche et soyeuse, avec
des notes élégantes de grenade et de
sous-bois. La finale est longue et
généreuse.

Note de degustation : 


